INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

Técnico Superior en Procesos y Calidad en la Indust  ria Alimentaria

Familia Profesional : Industrias Alimentarias

Perfil Profesional: Queda determinado por su competencia general, que consiste en organizar y controlar los procesos
de elaboraciéon de productos alimenticios programando y supervisando las operaciones y los recursos materiales y
humanos necesarios, aplicando los planes de produccion, calidad, seguridad alimentaria, de prevencion de riesgos
laborales y de proteccion ambiental, de acuerdo con la legislacion vigente.

Entorno Profesional : Las ocupaciones y puestos de trabajo més relevantes son:Jefe de linea, planta de fabricacion,
seccion o de almacén. Jefe de turno. Supervisor de equipos, procesos y productos. Encargado de produccion.
Encargado de elaboracion de nuevos productos y desarrollo de procesos. Técnico en andlisis de alimentos. Técnico en
analisis sensorial. Técnico en laboratorio de control de calidad. Inspector o auditor de calidad. Encargado de la gestion
de la seguridad alimentaria. Encargado de aprovisionamientos. Encargado de la linea de envasado y embalaje.
Encargado de control ambiental y seguridad laboral. Técnico comercial.

Duracién: 2.000 horas (dos cursos académicos)

Duracién del
Médulos Profesionales curriculo Horas/Semana
(horas)

PRIMER CURSO

0462. Tecnologia Alimentaria 160 5

0464. Andlisis de Alimentos 192 6

0465.Tratamientos de preparacion y 224 7
conservacion de los alimentos

0466. Organizacion de la produccién alimentaria 64 2

0191.Mantenimiento electromecanico en 96
industrias de proceso

0467. Control microbiolégico y sensorial de los 128 4

alimentos

0472. Formacion y orientacion laboral 96 3

SEGUNDO CURSO

0463. Biotecnologia Alimentaria 63 3

0084.Comercializacion y logistica en la industria 84 4
alimentaria

0086.Gestion de calidad y ambiental en la 126 6
industria alimentaria

0468. Nutricion y Seguridad Alimentaria 63

0469.Procesos integrados en la industria 147 7
alimentaria

0470.Innovacién Alimentaria 84 4

0471.Proyecto en procesos y calidad en la 30 30 (3° trimestre)
industria alimentaria

0473.Empresa e iniciativa emprendedora 63 3

0474.Formacién en centros de trabajo 380 380 (3° trimestre)
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